
MENU 

AUTORSKA WKŁADKA SZEFA KUCHNI

Roger Mikusz

NA LATO

NA LATO

TRADYCJA NA TALERZU 
W RESTAURACJI SZUM I ROSA

GĘSINA
NA ŚW. MARCINA

AUTORSKA WKŁADKA SZEFA KUCHNI - ROGER MIKUSZ



Letnia Rosa

CARPACCIO Z COMBRA JELENIA 
foie gras / letnia trufla / jeżyna / rukola / parmezan / 

majonez truflowy / domowe pieczywo 
82 PLN

ROSTI ZIEMNIACZANE
wędzony pstrąg / sos holenderski / 

kiszone zielone pomidory / rukiew wodna
 39 PLN

KARKÓWKA Z MANGALICY
pieczone kopytka / młoda kapusta / kurki / 

śliwki / demi glace
 98 PLN

ANTRYKOT WAGYU 
legendarna japońska wołowina / roszponka / 

salsa verde / warzywa sezonowe / smażone ziemniaki 
300 PLN

PIZZA TARTUFFO
sos śmietanowo truflowy / mozarella Fior di Latte / 

letnia trufla / leśne grzyby / szpinak 
 52 PLN

FONDANT CZEKOLADOWY 
jagoda / palona biała czekolada / malina / 

orzechy / lody z kwaśnej śmietany
38 PLN

 100g / 30PLN

 100g / 30PLN

100g / 62PLN

550g / 300g | 64pln  

CONSSOME Z GĘSI 
cepeliny z mięsem z gęsi i grzybami / 

kremowe żółtko / grzyby shimeji
40PLN

CARPACCIO Z GĘSI 
półgęsek / rukola / vinegret malinowy / 

ser bursztyn / migdały / dynia / 
porzeczka / pieczywo

68PLN

GĘSIE ŻOŁĄDKI 
rydze / dziki brokuł / marynowana dynia / 

ziemniaki / demi glace / śmietana
68PLN

PIEROGI Z GĘSIĄ 
szarpne mięso z konfiowanej gęsi / 

rydze / czarna porzeczka / 
palona gryka / śmietana 

68PLN

FILET Z GĘSI 
pieczona dynia / orzechy włoskie / 

śliwka / demi glace / konfitowany ziemniak
98PLN 

PIZZA Z SZARPANĄ GĘSIĄ 
mozzarella Fior di Latte / 

sos śmietanowy z pieczoną dynią / 
burak / miód / gruszka

52PLN
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