V nasi kuchyni se zamé&fujeme na originalni kompozice pokrmu,
ve kterych kazda ingredience hraje kli¢ovou roli a tvofi harmonicky celek.
Sazime na mistni produkty, spolupracujeme s pratelskymi farmari
a Cerpame z bohatstvi sezénnich surovin.

Kazdé z nasich jidel ma svUj vlastni pfib&h, ve kterém se snoubi &erstvost,

kvalita a vasefn v harmonickém celku.
Zveme vas k objevovani chuti inspirovanych pfirodou a tradici,

podavanych v modernim provedeni.



PREDKRMY

BRAMBORY S TVAROHEM @ ® 200g/400g | 38pIn
konfitované brambory / regionalni tvaroh /
kysela smetana /sezénni zelenina / olej z medvédiho &esneku

PECENA KEDLUBNA @ 450g/125g | 38plIn

arasidové maslo / kokosové mléko /
rajéata concassé/bazalka

caMeMBerT @ W & 4009 /100g | 48pIn

brusinkovd oméacka /sezénnizelenina/sezénniovoce/
prazena seminka sluneénice /domaci pecivo

KARKONSKY PASTIKA ) @ @ @ @ ™ 400g/200g | 54plIn

teleci/vepfové/jatra/slanina/
majonéza z medvédiho €esneku/ naklddané houby /
tésto na vétrniky

HOVEZI TATARAK @@@ 400g/110g | 68plIn

hrubé& nasekana hovézisvickova / majonéza
z medvédiho Eesneku /rajée / pazitka /
bramborové lupinky / francouzska hoféice/
oleji zmedvédiho ¢esneku /domaci pecivo

KREVETY V MASLOVE oMACcE @ W © @ 400g/190g | 68pIn

bilé vino/ maslo z krevet / Eesnek /
petrzel /domaci pecivo



HLAVNI JIDLA
SMAZENY SYR @ @

syr Rydzki Edam / chutney z vini a rebarbory /
Bilé zeli / Nakladana okurka /
hof&ic¢no-medova vinaigrette / hranolky

LILEK V TROJOBALU @ @ @

majonéza chipotle / panko /
majonéza z medvédiho éesneku /
zelend okurka / mango/ koriandr /
batatové hranolky

RISOTTO S MEDVEDIM CESNEKEM @ @ @
syr stracciatella / cuketa / kedluben / pistacie /
grana padano / mascarpone

PIROHY S KACHNOU @@@@

jogurtova omacka / fimsky salat /
sezénni zelenina / mandle / demi glace

FILET Z FARMARSKEHO KURETE @@
sezénni zelenina / zeleny hrasek / mrkev /
smetana / demi glace / brambory

RIZEK S KOSTI @@@@@

vepfova panenka od mistnich dodavatell /
smazené vejce / salat z okurek / brambory

550g/350g|58plIn

550g / 300g | 64pIn

600g /100g | 64pIin

500g / 250g | 68plIn

600g / 200g | 68pIln

6509 / 250g | 72pIn



SENDVIC s HOVEZIM @) B ) @) ™) 600g /120g | 72pin

ROASTBEEFEM

bylinkovd omaéka / cheddar / naklddany okurek /
karamelizovana cibule / domaci pecivo /
batatové hranolky

KRKONOSSKY PSTRUH @@@ 540g / 330g | 82pln

créme fraiche / kfen / raj¢ata / Eervena cibule /
salsa verde / olej z medvédiho ¢esneku / hranolky

Losos @)@ W (® 550g /1809 | 82pln

majonéza chipotle / avokado / rajée /
&ervena paprika / batatové hranolky

catartana @@ @@ 600g | 84pIn

krevety / mule / vongole / losos / treska / paprika /
fapikaty celer / grilovany citron / brambory

Licka HovEzf @ @@ @@ 600g / 200g | 86pIn

hovézi maso dlouho dusené v ¢erveném
viné a sudenych 3vestkach / sezénni zelenina /
brambory / demi-glace / kfen / kvétakové pyré

VEPROVA ZEBIRKA @@@ 600g / 3009 | 86pln

autorska svestkova omacka / pikle / hranolky



SALATY
cesarsalaT @W@E@® @@ 5009 /1509 | 64/68pIn

NA VYBER KURE NEBO KREVETY
aioli/anchois/parmezan/vejce mollet/
rajéata/krutonky

SALAT S KOZIM SYREM @@@ 490g /100g | 68pln
regionalni kozi syr / medovo-citronovy vinaigrette /

sezénnizelenina a ovoce/prazené slune&nicové seminko/

domaci pecivo

SALAT S VEPROVOU SVICKOVOU @@@@ 510g / 120g | 68pln
jogurtova omacka /syrvsolném nalevu/

zelend okurka /prazenéa sluneénicova seminka/

cuketa/mata/domaci peéivo

TESTOVINY
LASAGNE PO NASEM @@@@@ 600g / 200g | 68plIn

hovézi krk / hovézi plec/sofrito/rajéata/
parmazan/ pestoz medvédiho éesneku/rukola

cArRBONARA B W 450g /100g | 64pln
guanciale /pancetta/pecorinoromano/
krémovy Zloutek / pepf

TEsToVINY s KoziMsYREM @ &) @ & 420g /100g | 64pln

regionalni kozisyr/kedluben /cuketa/
pesto z medvédiho Eesneku / mandle



DEZERTY
TIRAMISU s BorOVKAMI @ &9

krém mascarpone / piskoty / kava / kakao/
boravky / pistacie

poMAcivanocka ® W
sezdénniovoce /vanilkovd omacka

cokoLADovY Krem @ ® S

ganache €okoladova na anglickém krému/
sezénniovoce / karamelizované liskové ofechy/
pudr z prazené bilé ¢okolady /sul Maldon

REMESLNA ZMRZLINA @
3 kopecky zmrzliny v poharku
zeptejte se obsluhy na pfichuté

300g | 32pln

3009 | 32pln

300g | 34pln

300g | 30pln



plZZA 30 cm

Tésto na pizzu je slozity recept. Pfipravujeme ho 48 hodin prfed pecenim.

Pizzy peeme pfiteploté 400 stupild, diky Eemuz je jemné a kiehké a okraje

jsou lehce nadychané. Vysoce kvalitni suroviny dovazime z Italie.

MARGHERITA Q@ &)

omacka zrajéat San Marzano DOP/
mozzarella Fior di Latte/ bazalka

corro @L®®

omacéka z rajéat San Marzano DOP /

mozzarella Fior di Latte / prosciutto cotto / Zzampiony / bazalka

VERDURA @@

omaéacka z rajéat San Marzano DOP / lilek /
cuketa / Eervena cibule / olivy Riviera

SALAME MILANO @ %) @ @

omacka z rajéat San Marzano DOP /
mozzarella Fior di Latte / salame milano / €esnek /
&ervena cibule / bazalka

sPIANATA @ W ) @

omacka z rajéat San Marzano DOP /
mozzarella Fior di Latte / salame spinata picante /
olivy Riviera / peperoncino / bazalka

HORSKA ® & @®

smetanovd omacéka / mozzarela Fior di Latte /
oscypek / slanina / &ervena cibule / brusinka

34pln

44pln

44pln

46plin

48pln

52pin



PANCETTA @D W@ ® 52pin

omacéka s parmazanem / mozzarella Fior di Latte /
pancetta / pesto z medvédiho ¢esneku

QUATTRO FORMAGGI @ ®) ) 52pin

smetanova omacka / mozzarella Fior di Latte /
grana padano / taleggio DOP / gorgonzola DOP

caLzone @M@ @ 52pin

omacka z rajéat San Marzano DOP /
mozzarella Fior di Latte / prosciutto cotto / salame milano /
mascarpone / ¢ervena cibule / Zampiony / bazalka

crubo ® ®) @ 54pln

omacka z rajéat San Marzano DOP /
mozzarella Fior di Latte / prosciutto crudo / rukola /
koktejlové rajéata / grana padano

MORTADELLA CANO PISTACCHIO @ @@@ 56p|n
omacéka z rajéat San Marzano DOP /

mozzarella Fior di Latte / pistaciovy krem /

mortadella pistacchio / pistacie / bazalka

PALUCHY @@ 6szt. | 28pln
mofskd sul / drceny pepf / bylinky
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